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Birrificio Lara e’ felice di condividere la vincita di ben due Premi, alla prima edizione del Concorso
Europeo ARMONIA “Craft Beer & Food Pairing”, le premiazioni si sono svolte a Parma il
29/06/2016.

Questo Concorso Europeo, € l'unico concorso birrario che si caratterizza per un approccio
multidisciplinare e coinvolge produttori, assaggiatori, chef, foodies e consumatori. Lorenzo La
commissione di giudici italiani ed europei € stata selezionata personalmente da Lorenzo Kuaska
Dabove, direttore tecnico del concorso, é beer taster, giudice internazionale, docente, autore di testi
fondamentali, articoli, interventi in simposii e seminari, & considerato I'esperto di birre piu
famoso e richiesto al mondo.

Il Concorso Europeo ARMONIA “Craft Beer & Food Pairing” ¢ rivolto a tutti i birrifici
artigianali con sede nel territorio europeo ed € costituito da diverse fasi di giudizio.

Un’evoluzione innovativa con i caratteri dell'internazionalita, focalizzato si sulla qualita delle birre,
ma soprattutto sugli abbinamenti e sulle preparazioni culinarie a base di birra nell'ambito della
ristorazione.

ARMONIA “Craft Beer & Food Pairing” € un evento finalizzato a
premiare le eccellenze anche e soprattutto in un’ottica di abbinamento birra-cibo;

promuovere un utilizzo consapevole del prodotto in cucina e in tavola, creando
sinergie utili per una corretta valorizzazione del prodottoe per unincremento in
termini di diffusione e commercializzazione nella ristorazione, soprattutto all’estero.

A rendere ancora piu unico il Concorso, € il coinvolgimento degli stessi consumatori in qualita di
giuria popolare, che hanno valutato le birre in abbinamento con piatti e prodotti delle varie filiere,
assaggiati e votati anche da esponenti del mondo dei foodies e degli appassionati per
I'assegnazione del People’s Choice Award.

Il concorso ha registrato la partecipazione di:
e circa 150 Birrifici da tutta Europa
e 300 diverse tipologie di Birre portate a valutazione



