e 500 ml - alc. 9% vol.

Birra rossa di alta fermenta-
zione stile weizen bock, ricca
di toni caldi speziati, forte di
alcol con sentori di frutta sotto
spirito. Armoniosa e di grande
bevibilita nonostante I'alto
tenore alcolico.

Si consiglia I'abbinamento
con secondi di carne come
arrosti di manzo, brasati, piatti
elaborati come risotti di mare,
risotti al tartufo e grigliate di
crostacei.

Sennora & molto apprezzata
come birra da meditazione a

fine serata, non disdegna
l'accompagnamento con un
buon sigaro.

Ingredienti: malto d’orzo e di
frumento, luppolo, zucchero
candito, acqua dalle sorgenti
di S. Pietro, zucchero, lievito.
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Weizen Bock style red beer of
high fermentation, rich in warm
and spicy tones and strong in
alcohol with hints of spirits’
infused fruits. The taste is
harmonious and very drinkable
despite the high alcohol
content.

We recommend pairing with
meat based main courses
such as roast and braised
beef. Goes very well with
elaborate dishes such as
seafood risotto, risotto with
truffles and grilled shellfish.

Sennora is a very popular beer
and can be enjoyed at the end
of an evening not disdaining a
good cigar.

Ingredients: barley and wheat
malt, hops, sugar candy, S.
Pietro’s spring water, yeast.




