
Birra ambrata di alta 
fermentazione stile saison. 
All'olfatto spiccano  note di 
pesca  e frutta esotica, al 
gusto persiste la nota di  
pesca e aciditˆ  data dai toni 
agrumati.

Si accompagna bene con  
antipasti di mare, grigliate 
di pesci, crostini con creme 
di verdure e bruschette di 
pane casereccio

Ottimo l'abbinamento con 
formaggio  erborinato e a 
pasta molle.

Ingredienti: malto dÕ orzo e 
di frumento, luppolo, acqua  
dalle sorgenti di S.Pietro, 
zucchero, lievito, spezie 
(coriandolo, scorza 
dÕ arancia ).

Saison-style beer amber in 
colour, highly fermented.

Prominent to the nose are 
notes of exotic fruit accom-
panied by a peachy and 
citrusy taste.

It goes well with seafood 
appetizers  , grilled fish, 
creamed vegetables on 
homemade crostini bread.

Excellent with blue and soft 
cheese.

Ingredients: wheat and 
barley malt, hops, S. 
PietroÕ s spring water, sugar, 
yeast, spices (coriander, 
orange peel).

e 500 ml - alc. 5.7% vol.
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